
Serviervorschlag:
Polenta-Nockerln mit frischen Pilzen 
und Bergkäse vom Grill
Rehgulasch mit Polenta-Nockerln und Blaukraut

Consiglio di preparazione:
Noccioli di polenta con funghi freschi 
e formaggio di montagna alla griglia. 
Capriolo in salmi con noccioli di 
polenta e crauti rossi.

4 min.

tiefgefroren - kochfertig
hergestellt aus italienischem Maismehl

geformt wie hausgemacht
hohe Zeitersparnis bei der Kochzeit 

(herkömmliche Polenta 40 min. - Polenta-Nockerln nur 4 min.)
sicheres Gelingen auf höchstem Niveau

 ohne Farb- und Konservierungsstoffe

surgelati - pronti da cuocere
prodotto con farina mais italiana, formato artigianale

elevato risparmio di tempo 
(tempo cottura polenta normale 40 min. - invece i noccioli di polenta 4 min)

alta qualità con successo sicuro
senza coloranti e conservanti

Polenta-Nockerln
Noccioli di polenta

Food ServiCe/GaStro
GA407F 6x1000g
retaiL
GA407R 12x500g
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