
Serviervorschlag:
Als Vorspeise mit Parmesankäse und
goldbrauner Butter oder mit frischen Salaten
oder als Beilage zu einer Hauptspeise.

Consiglio di preparazione:
Come primo piatto con burro fuso e formaggio 
grana o con dell‘insalata fresca di stagione, 
oppure come contorno a un secondo piatto.

18 min.

tiefgefroren - kochfertig
hohe Zeitersparnis

sicheres Gelingen auf höchstem Niveau
hoher Spinatanteil - 38%

Ideal für Vegetarier mit Knödelbrot aus rein pflanzlichen Fetten 
ohne Farb- und Konservierungsstoffe

surgelati - pronti da cuocere
elevato risparmio di tempo

alta qualità con successo sicuro
sapore fresco di spinaci - 38%

ideale per vegetariani perchè con pane prodotto con grassi vegetali
senza coloranti e conservanti

Spinatknödel
Canederli agli spinaci

Food ServiCe/GaStro
GA102F -  5x1200g (16x75g)
retaiL
GA102R - 12x450g (6x75g)
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